
TagesdessertVegetarisch Menü 3 Vollkost Menü 2Vollkost Menü 1Tagessuppe Salatteller Menü 4

***

Vollkornpenne A,A1,
fruchtige Tomatensauce 10,2,4,A,A1,I

dazu Blattsalat 10,2,G

Asiagemüse Szechuan Art 

4,A,A1,D,G,I,K,N

mit Rindfleischstreifen
dazu Mienudeln

M
o

n
ta

g Kaiserschmarrn A,A1,C,G

dazu Apfelmus 3

Salatteller G Kichererbsen,
Möhren,Weißkohl, Hirtenkäse 

Cocktaildressing 10,2,G Frischobst

Gemüsebouillion mit Eierstich
Schweinefilet-Kartoffel-Auflauf 3,C,G

mit Champignons
dazu Salat

Kibbeling A,A1,D,G im Backteig
(Fisch)

dazu hausgemachte Remoulade 

1,10,9,A,A1,C,G,j

Pommes Frites und Salat

D
ie

n
s

ta
g

Börek A,A1,G 
mit Spinatfüllung,

Knoblauchdip 10,2,G und Salat

Salatteller G Rucola, Kirschtomaten, 
Mozzarella, Sonnenblumenkerne 

Balsamico-Viniagrette 1,10,2,3 Himbeer-Joghurt-Dessert 10,2,G

***

Pizza "Geflügelschinken" 
oder

Pizza "Tomate-Mozzarella" 10,2,A,A1,G

dazu Salat

Kartoffelsuppe 1,2,3,4,5,6,A,A1,G,I,j 
mit Bockwurstscheiben

(Schwein)

M
it

tw
o

c
h

Grünkernbratling 1,4,A,A1,A4,A5,C,I,j

mit Sauerrahmtopping G

dazu Gurkensalat 10,2

Salatteller 2,3,6,C,G

Blattsalat, Käse, 
Schinken, Ei

dazu Joghurtdressing 10,2,3,G Mandarinen Mascarpone Creme G

Selleriecremesuppe 1,4,A,A1,G,I,j

Dicke Bohnen 3,4,A,A1,G,I

mit Mettwurst 2,3,6

(Schwein)
dazu Salzkartoffeln 1

Hähnchenknusperschnitzel A,A1,A3,C

an Curryfruchtsauce 10,2,4,9,A,A1,G,I

dazu Sommersalat 10,2,3,G,j

und Reis 1

D
o

n
n

e
rs

ta
g Tortillawrap A,A1 

mit Paprika,Mais 
und Brechbohnen

dazu Tomatensauce 4,A,A1,I

Salatteller D,F,K 
Gurke, Kirschtomaten, 

Champignons, Sesam,Thunfisch
dazu Essig-Öl-Dressing 10,2,3,9,j

Pudding 'Mandelgeschmack' 10,2,G,H,H1

***

Prager Schinkenbraten 2 
(Schwein)

mit Bratensauce 4,A,A1,I

dazu Spitzkohlgemüse G

und Salzkartoffeln 1

Rotbarsch gebraten 6,A,A1,D 
(Fisch)

an Zitronenbasilikumsauce 4,A,A1,A3,G,I

dazu Möhren-Apfel-Salat 10,2,3,L 
und Kartoffelpüree 1,3,G

F
re

it
a

g

Vollkornspirellis A,A1

mit Broccoli-Bärlauchrahmsauce 

4,A,A1,G,I

und Sonnenblumenkerne

Salatteller 
roten Linsen, Zucchini, Mais

und Hähnchenbrust
dazu Frenchdressing 10,2,3,G,j

Quarkspeise mit Sauerkirsche 10,2,G

***

Hackfleischeintopf Milano 1,4,A,A1,G,j 
(Rind)

mit bunter Paprika,
Tomate und Kartoffeln

***

S
a

m
s

ta
g Vegetarischer

roter Linseneintopf *** Frischobst

Spargelcremesuppe A,A1,G

Jägerroulade 2,j (Schwein)
an Bratensauce 4,A,A1,I

dazu Rahmblumenkohl 4,A,A1,G,I

und Petersilienkartoffeln 1

Hähnchengeschnetzeltes "Indisch" 

1,3,4,A,A1,G,I

mit Früchten in Currysauce
dazu Brokkoli 1

und Reis 1

S
o

n
n

ta
g

Gefüllte Kartoffeltaschen G

mit Kräuterrahmsauce 4,A,A1,G,I

und Gartengemüse 1 *** Erdbeercreme 3,G

ÄNDERUNGEN VORBEHALTEN!               Guten Appetit wünscht Ihnen das Küchenteam!
Technologisch bedingte Spuren der oben genannten allergenen Stoffe
und kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe können nicht vermieden
werden!

Zusatzstoffe: 1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstärker, 5 Nitritpökelsalz und Nitrat, 6 Phosphat, 7 gewachst, 8 geschwärzt, 9 Süßungsmittel,
10 enthält eine Zuckerart und Süßungsmittel, 11 enthält eine Phenylalaninquelle
Allergene: A Gluten, A1 Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, A5 Dinkel, A6 Kamut, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdnüsse, F Soja, G Milch/Lactose, H Schalenfrüchte,
H1 Mandeln, H2 Haselnüsse, H3 Walnüsse, H4 Kaschunüsse, H5 Pecannüsse, H6 Paranüsse, H7 Pistazien, H8 Macadamia-/Queensland, I Sellerie, J Senf, K Sesam,
L Schwefeldioxid, M Lupine, N Weichtiere

CAFETERIA-SPEISEPLAN

18. Mai 2026 bis 24. Mai 2026L
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