LogiMen

Freitag Donnerstag Mittwoch Dienstag Montag

Samstag

Sonntag

CAFETERIA-SPEISEPLAN
08. April 2024 bis 14. April 2024

Tagessuppe Vollkost Menii 1 Vollkost Menii 2 Vegetarisch Menii 3 Salatteller Menii 4 Tagesdessert
Vegetarischer Salatteller 2366
Frische Bratwurst ®¢i(Schwein) gratinierter Griechische Reispfanne AA16! mit Blattsalat,
ok auf Rahmkohlrabi AA1.G! Vollkornfusili-Gemise-Auflauf mit Fetatopping Kase, Schinken und Ei Pflaumenkompott 1029
ARLG dazu Tzatziki 10296

dazu Kartoffelpiiree 3¢

ca. 670 Kcal., 2 BE / KE

ca. 420 Kcal., 3 BE / KE

ca. 500 Kcal., 3 BE / KE

dazu Joghurtdressing 10296

ca. 480 Kcal

ca. 75 Kcal., 1,5 BE / KE

Deftiger
Mohreneintopf mit Kasslerwiirfel
3,4,5,6,A /A1 ,A3,I,j,L(SChwein)

Rotbarsch gebacken (Fisch)
an Dijon-Senfsauce AA1Gli
dazu Romanesco '
und Dillkartoffeln

Vegetarisches Schnitzel AA1
mit Champignonsauce 3441/
dazu Salzkartoffeln '
und Salat 10239t

Salatteller D-EFXK
mit Gurke, Kirschtomaten,
Champignons, Sesam, Thunfisch
Essig-Ol-Dressing 102391

Birne-Joghurt-Dessert 1029.GH

ca. 250 Kcal., 2 BE / KE ca. 550 Kcal., 3 BE / KE ca.500 Kcal., 3 BE / KE ca. 320 Kcal ca. 100 Kcal., 1 BE / KE
Hahnchennuggets A4 Rindergeschnetzeltes Stroganow, Salatteller
mit Cocktaildip 239AA1G] mit roten Linsen, Zucchini, Mais
Gemiisebouillon mit dazu Reis ' mit Champignons und Gurke | Quinoa-Gemiise-Pfanne "#AA1i und Hahnchenbrust Stracciatellapudding &F.¢

GrieRkldRchen "4AA1CL

ca. 110 Kcal

und Salat 1029.GJ

ca. 680 Kcal., 4 BE / KE

dazu Spatzle 1AA1C
und Salat
ca. 530 Kcal., 5 BE / KE

mit Zitronensauce AA1G!

ca. 450 Kcal., 3,5 BE / KE

dazu Frenchdressing 10296

ca. 430 Kcal

ca. 170 Kcal., 2,0 BE / KE

Schweineschnitzel A1CFi
mit Zwiebelsauce AA1
dazu Sommergemise
und Pommes Frites

ca. 900 Kcal., 7 BE / KE

Vegetarische
Kichererbsen-Spinat-Pfanne ¢
dazu Vollkornbaguette A

ca. 460 Kcal., 2 BE / KE

HeiRer Milchreis 10296
mit Kirschsauce 10:2:3.9
und Zimt und Zucker

ca. 650 Kcal., 9 BE / KE

Salatteller ©
mit Blattsalat,
Kichererbsen,Moéhren,
WeilRkohl und Hirtenkase
dazu Cocktaildressing 10296
ca. 580 Kcal

Schokoladenpudding 10296

ca. 160 Kcal., 1 BE / KE

Késecremesuppe 14AATCI

ca. 150 Kcal., 0,5 BE / KE

Pikanter Heringstipp ©P-¢(Fisch)
Petersilienkartoffeln !

ca. 570 Kcal., 2 BE / KE

Hahnchenbrust F
an Bechamelsauce AA".G/!
dazu Gemdusereis 1#+AALL

ca. 460 Kcal., 3 BE / KE

Minifriihlingsrollen A
fruchtige Currysauce 10.29AA1GI
dazu Asianudeln AA1
und Salat 110239

ca. 560 Kcal., 4 BE / KE

Salatteller © Rucola,
Kirschtomate, Mozzarella,
Sonnenblumenkerne
dazu Balsamico-Viniagrette
1,10,2,3,9

ca. 550 Kcal

Quarkspeise mit Himbeere
10,2,3,9,G

ca. 120 Kcal., 0,5 BE / KE

Spitzkohleintopf 34AA3LL mijt
Rinderhack

ca. 320 Kcal., 2 BE / KE

Italienische Minestrone
1,10,2,4,9,AA1,1,j

ca. 220 Kcal., 2 BE / KE

Italienische Minestrone
1,10,2,4,9,AA1,1,j

ca. 220 Kcal., 2 BE / KE

Mandarinen Mascarpone Creme
G

ca. 200 Kcal., 2,5 BE / KE

Rinderbouillon mit Fladle
4AA1A3,CG,

ca. 80 Kcal

Rinderschmorbraten 4AA3!
Silberzwiebel-Specksauce
3,5,6,9,AA1,l,j,L
dazu Blumenkohl
und Kartoffelgratin ©:¢
ca. 640 Kcal.,2 BE / KE

Schweinegulasch
mit grinem Pfeffer
dazu Bohnensalat 1029
mit Nudeln AA"

ca. 480 Kcal., 3 BE / KE

Bunter Gemiiseteller AA"!
mit Sauce Hollandaise ¢!
dazu Kartoffeldrillinge °

ca. 340 Kcal., 2 BE / KE

Zitronencreme ©

ca. 110 Kcal., 1 BE / KE

ANDERUNGEN VORBEHALTEN!

Zusatzstoffe: 1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstarker, 5 Nitritpokelsalz und Nitrat, 6 Phosphat, 7 gewachst, 8 geschwarzt, 9 StiBungsmittel,

10 enthalt eine Zuckerart und StRungsmittel, 11 enthalt eine Phenylalaninquelle

Allergene: A Gluten, A1 Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, A5 Dinkel, A6 Kamut, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdniisse, F Soja, G Milch/Lactose, H Schalenfriichte,
H1 Mandeln, H2 Haselnlisse, H3 Walnlisse, H4 Kaschuniisse, H5 Pecanniisse, H6 Paraniisse, H7 Pistazien, H8 Macadamia-/Queensland, | Sellerie, J Senf, K Sesam,

L Schwefeldioxid, M Lupine, N Weichtiere

Guten Appetit wiinscht Ihnen das Klichenteam!

Technologisch bedingte Spuren der oben genannten allergenen Stoffe
und kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe konnen nicht vermieden
werden!
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MAL EBEN SCHNELL - MAL EBEN LECKER
FREITAG, 12. APRIL

H

mit Djuwetschreis
und Asia-Dip

HOSPITALVERBUND 7,15 E Gast
SERVICE 6,50 E Stammgast / 5,85 E Mitarbeiter

HELLWEG



